Weihnachten - das Fest der Liebe, des Genusses und des Besinnens.

In dieser besonderen Zeit wollen wir lhnen helfen, das Fest so angenehm
wie mdglich zu gestalten - damit Sie sich auf das konzentrieren kdnnen,
was wirklich zahlt: Gemeinschaft, Liebe und gutes Essen.

Damit lhr Weihnachtsmenii perfekt gelingt, haben wir fiir Sie eine Auswahl
feinster Fleisch- und Wurstspezialitdten zusammengestellt - von tradi-
tionellen Klassikern wie Rinderrouladen und Gansebrust bis hin zu zarten
Edelteilen und Fondue- oder Raclettevariationen. Alles, was das Herz be-
gehrt, um lhr Festessen zu einem wahren Genussmoment zu machen.

Tragen Sie lhre individuelle Bestellung einfach hier ein und holen Sie diese
gemiitlich zwischen dem 22. und 24. Dezember bei uns ab. So sind Sie
bestens vorbereitet - und kdnnen die Feiertage in aller Ruhe, mit lhren
Liebsten und gutem Essen geniefen.

BESTELLSCHEIN

Weihnachten 2025 | Fleisch & Spezialitdten ==

LIEBE KUNDINNEN UND KUNDEN,

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung und wiinschen Ihnen eine besinnliche
Adventszeit, frohe Weihnachten und einen genussvollen Start ins neue
Jahr!

HINWEIS:

Wir mdchten Ihnen zu Weihnachten nur das Beste anbieten - frisch, regional
und in bewdhrter Qualitét. Bitte beachten Sie, dass sich unsere Preise auf-
grund der aktuellen Marktlage verdndern kénnen. Die angegebenen Preise
dienen daher als Orientierung. Selbstversténdlich garantieren wir lhnen
immer ein faires Preis-Leistungs- Verhltnis.

Bitte geben Sie diesen Bestellschein mindestens eine Woche vor der
Abholung in [hrer Robert-Miiller-Filiale ab. Wir bitten Sie um Verstandnis
fiir die Vorlaufzeit. Besondere Wiinsche (wie vacuum verpackt etc.)
bitte mit angeben. Nur komplette Vorbestellungen verkiirzen lhre
Wartezeit! Bitte beachten Sie unsere Offnungszeiten an Heiligabend und
Silvester (bis 14 Uhr).

PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/100 g | Menge (kg/Stiick) | fiir ___ Pers. | Bemerkung
149 Rinderrouladen (Oberschale) | ca. 150-180 g/Stiick | 2,49€
152 Rinderrouladen (Keule) ca. 150-180 g/Stiick | 2,29€
30142 | Rinderrouladen gefiillt ca. 150-180 g/Stiick | 2,49€
211 Rinderfilet ca. 180-220 g/Pers. 579€
209 Steakhiifte ca. 200-250 g/Pers. | 2,99€
210 Roastbeef | Rumpsteak ca. 200-250 g/Pers. | 3,90€
147 Entrecote ca. 250 g/Pers. 3,99€
144 Farsen Entrecote ca. 250 g/Pers. 3,99€
206 Tafelspitz ca. 300-400 g/Stiick | 1,99€
129 Beinscheibe ca. 400-500 g/Stiick | 1,49€
112 Querrippe ca. 400-600 g/Stiick | 1,49€
207 Ochsenbédckchen ca. 400 g/Stiick 2,59€
121 Markknochen Stiick 0,50€




KALB

PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/100 g | Menge (kg/Stiick) | fiir __ Pers. | Bemerkung
191 Kalbsschnitzel Oberschale ca. 200-250g/Pers. | 3,99€
174 Kalbsschnitzel Keule Ca. 150- 180 g/Pers. | 3,99€
SCHWEIN
PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/100 g | Menge (kg/Stiick) | fiir __Pers. | Bemerkung
27 Schweinefilet 400 g/Filet 1,79€
3660 | Schlesische Bratwurst ca. 100 g/Stiick 1,59€
39 Frische Hessische Bratwurst | ca. 100 g/Stiick 1,49€
38 Fr. Hausmacher Bratwurst ca. 100 g/Stiick 1,39€
14 Lachsbraten ca. 200-250 g/Pers. |1,49€
21 Schweinenacken o. Knochen | ca. 2,3 kg 1,39€
24 Gefiillter Braten nach Wunsch 1,49€
oo
FRISCHES GEFLUGEL
PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/100 g | Menge (kg/Stiick) | fiir __ Pers. | Bemerkung
9005 | Putenbrust ca. 200-250g/Pers. |1,99€
9083 | Hahnchenbrust ca. 180-200 g/Pers. |1,89€
9001 | Pute klein ca. 6-7Tkg 1,39€
9001 | Pute mittel ca. 7-8kg 1,39€
9001 | Pute grof ca. 10-15kg 1,39€
9077 | Hahnchenbrust Supreme ca.350¢g 1,59€
9089 | Hahnchenschenkel ca.280¢g 0,76 €
PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/100 g | Menge (kg/Stiick) | fiir __ Pers. | Bemerkung
261 Lammlachse ca.350¢ 4,99€

PERSONLICHE WUNSCHE




FONDUE | RACLETTE

PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/100 g | Menge (kg/Stiick) | fiir ___ Pers. | Bemerkung
Fonduefleisch gemischt
wiirfelgerecht geschnitten ca. 150-200 a/Pers
(Schwein, Rind, Gefliigel, | grrers.
Kalb)
103 Vom Schwein ca. 150-200 g/Pers. | 1,99€
102 Vom Rind ca. 150-200 g/Pers. | 2,99€
104 Von der Pute ca. 150-200 g/Pers. |1,99€
105 Vom Hahnchen ca. 150-200 g/Pers. 1,99€
101 Vom Kalb ca. 150-200 g/Pers. | 3,49€
Raclette-Fleisch gemischt
scheibengerecht
geschnitten ca. 200 g/Pers.
(Schwein, Rind, Gefliigel,
Kalb)
4166 | Vom Schwein ca. 150-200 g/Pers. 1,99€
4174 | Vom Rind ca. 150-200 g/Pers. |2,99€
4169 | Von der Pute ca. 150-200 g/Pers. | 1,99€
4172 | Vom Hahnchen ca. 150-200 g/Pers. | 1,99€
4173 | Vom Kalb ca. 150-200 g/Pers. | 3,49€
PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/Einheit Menge (kg/Stiick) | fiir ___ Pers. | Bemerkung
4836 | Bauernwiirstchen 4 Stiick/Pack 5,99 €/Pack
308 Bauernwiirstchen 10 Stiick/Pack 1,69€/100¢
4833 | Wiener Wiirstchen 5 Stiick/Pack 5,99 €/Pack
311 Wiener Wiirstchen 14 Stiick/Pack 1,69€/100¢

ZUBEREITUNGSTIPP

Garhinweis fiir Gansebrust

Die Sous-Vide gegarte Gansebrust aus der Verpackung nehmen und
zusammen mit dem anhaftenden Fett auf ein Backblech legen. Den Back-
ofen auf 150° C Umluft vorheizen. Die Gdnsebrust fiir ca. 30 Minuten
erhitzen. Danach den Backofen auf 220° C Oberhitze (Grillen) einstellen,
um die Haut bis zur gewiinschten Braunungsstufe zu bringen.

Unser Kiichenchef empfiehlt

Gansebrust auf einer Servierplatte anrichten, mit Bratdpfeln und Rosinen
garnieren und dazu Orangensauce sowie Apfel-Rotkraut und Kartof-
felklope reichen.

Gut zu wissen

Wir bereiten unsere Gansebrust schonend im Niedrigtemperaturverfahren
zu. Durch die Garung im eigenen Saft unter Vakuum (= Sous-Vide) bleibt
unsere Gansebrust butterzart und geschmackvoll.




SUPPE (FERTIG GEKOCHT)

PLU

Produkt ca. Gewicht/Einheit €/kg

Menge (kg/Stiick) | fiir __ Pers.

Bemerkung

3451

Gulaschsuppe im Schlauch | 4 Portionen, ca. 1,5kg | 15,90€

FESTTAGSGERICHTE (FERTIG GEKOCHT) | 4 PORTIONEN/SCHALE

PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/Schale | Menge (kg/Stiick) | fiir __Pers. | Bemerkung
2924 | Hirschqulasch in Preiselbeersauce 1,4kg 30,00€

2910 | Ochsenbdckchen in Balsamicosauce 1,8kg 28,00€

2955 | Rinderrouladen in Bratensauce 1,6kg 28,00€

2949 | Rindersaftqulasch 1,4kg 28,00€

2912 | Rindfleisch mit Meerrettichsauce 1,4Kkg 28,00€

2953 | Sauerbraten in Rosinensauce 1,4kg 28,00€

2959 | Lendentopf in Champignon-Rahmsauce 1,4kg 26,20€

2908 | Schaschliktopf 1,4kg 24,00€

2928 | Rindergeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce | 1,4 kg 28,00€

2954 | Paprikagulasch 1,4kg 24,00€

2950 | Putengeschnetzeltes in Champignonsauce | 1,4 kg 24,00€

2983 | Gdnsebrust mit Orangensauce 1,8kg 35,96 €
BEILAGEN

PLU Produkt ca. Gewicht/Einheit €/kg Menge (kg/Stiick) | fiir ___Pers. | Bemerkung
2998 | Kartoffelgratin ca. 400 g/Schale 13,90€

3446 | Rotkraut ca. 400 g/Schale 8,49€

BITTE AUSFULLEN & ABGEBEN

Ich hole meine Bestellung am

um

Uhr ab.

Vorname, Name:

Anschrift:

Telefon:
Anzahlung:
Unterschrift:

Filiale (Nummer):

Euro




